
ATHENA
B I S T R O T

OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI DE 19H à 21h30

ENTRÉES:

PLATS:

DESSERTS:

FROMAGES:

Assiette de 3 fromages AOP  et confiture de saison 

Crémeux de choux-fleurs, noisettes, huile de noisette 12€
7, 8

Œuf parfait, poêlée de champignons,  émulsion de parmesan 

3, 7

13€

Carpaccio de truite, purée de céleri, betteraves rouges et jaunes 16€

4, 9, 7

Foie gras maison, kouglof maison, chutney poire - gingembre 21€
1, 3, 7, 8

Gâteau de choux-fleurs, houmous, sauce chimichurri 19€
1, 3, 7

Paleron confit 7h, gnocchis, chou kale 23€
1, 3

Cordon bleu de volaille, crème munster, petits légumes, spaetzle 24.50€

1, 3, 7

Pêche du jour au beurre blanc, dampfnudle, petits légumes 26€
1, 3, 4, 7

Magret de canard cuisson basse température, déclinaison de carottes 25€

7

Kouglof glacé, Kirsh, griottes 
9€

3, 7

Tarte citron déstructurée 11€
1, 3, 7

Tiramisu spéculos 11€
1, 3, 7, 8

Coulant pistache, pistaches caramélisées, glace pistache 12€

1, 3, 7, 8

11€

Notre cuisine est faite maison
Tous nos prix sont nets en euros - Service et taxes inclus

Liste des allergènes 

**L’ensemble des plats de notre carte peut contenir des traces d’allergènes ci-dessus 

 1. Gluten (blé, seigle, orge…) / 2. crustacés / 3. œufs / 4. poisson / 5. arachides / 6. soja / 7. lait (lactose inclus) / 8. fruits à coque (noisettes,

amandes, pistaches…) / 9. céleri / 10. moutarde / 11. sésame / 12. anhydride sulfureux et sulfites / 13. lupin / 14. mollusques


